SKEPPSHULT

Bottenkunskap

Visste du att ratt utformade bottnar pa hushallskarl
ar den formodligen viktigaste egenskapen?

Botten bor vara ca 6mm. tjock®

Botten ska vara konkav.

Mindre partiklar ska kunna absorberas
—Storre partiklar ska inte kunna fastna.

(*Killa; Konsumentverket-gjutjirn)

FAKTA: For att uppna bista matlagningsresultat krivs en jamn viarmespridning. Ett kirl maste ocksé av

sikerhetsskil sta stadigt pa spisen oavsett spistyp. For att uppné detta maste ett kirls botten vara tillrick-
ligt tjockt och konkav i sin form. Detta dr mycket viktigt idag da de flesta nya spisar dr sk. keramikhillar

(glashillar).

Om den inte dr konkav vid kallt tillstind kommer den att bli rund vid uppvirmning vilket innebir att
den kommer att vicka (gunga) pa spisen, med diliga virmespridnings-egenskaper och okade skade- och
olycksrisker som f6ljd. Bottnen bor vara utformad si att mindre partiklar kan "férsvinna” in i bottenstruk-
turen, men inte tillata stora partiklar si som saltkorn att fastna. Ett saltkorn som dras 6ver en spishall kan
fororsaka skada.

EGENSKAP LATT KONTROLL RESULTAT

En svensk tiokrona ir ca 3mm. Kinn mellan | Kinns tunnare
Tjocklek pekfingret och tummen hur tjockt 2 tiokronor

kidnns och jamfér med botten pa kirlet. Kinns lika

Sitt en linjal mot kirlets botten.Om kirlet dr

Inget mellanrum
konkavt ska du kunna se ett litet mellanrum 1 &
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KO n kaV mitten.

Kinn/rispa med en nagel Grova spar
Botten helt slit yta
struktur Fina spir

SKEPPSHULT produkter uppfyller alla ovan krav. Vira bottnar ér testade av ledande

spistillverkare och av kockar i professionell matlagningsmiljo.
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